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aus artgerechter, hei-
mischer Bio-Haltung

BIOFRISCHE AUS DER REGION
FLEISCH UND WURST VON „BIOLINE“ IN HAUZENBERG: REINER GENUSS OHNE SCHLECHTES GEWISSEN

FLEISCH

KONTAKT: METZGEREI KAMMERMEIER GMBH + GLÜCKSPILZ-GESUNDHEITSFORUM
 LANGHEINRICHSTR. 2 • 94051 HAUZENBERG • TEL.: 08586/2630

E-MAIL INFO@KAMMERMEIER.INFO • GLUECKSPILZ@STAERFL.DE
INTERNET WWW.KAMMERMEIER.INFO • WWW.GLUECKSPILZ-GESUNDHEITSFORUM.DE

Anzeige

WURST

Fettreduziert und -mo-
difiziert (Statt tierischem 
Fett mit hochwertigem 
Bio-Sonnenblumen-Fett, 
enthält kein Cholesterin)
Ohne Lakto-
se und Gluten
Überwiegend frei 
von Zuckerzusatz 
und Nitritpökelsalz
Ohne Geschmacks-
verstärker
Auch ohne Schwei-
nefleisch
Säurenreduziert
Mit energiereichem 
und unbelasteten 
Ur-Meersalz
Hohe Bio-Verfügbarkeit 
zur Vermeidung von 
Stoffwechselschlacken 
und zur Vorbeugung 
von Übergewicht
Handwerklich hergestellt 
und schonend verar-
beitet nach strengen 
Öko-Richtlinien und 
Hygieneauflagen

Hauzenberg. Die Metz-
gerei Kammermeier in 
Hauzenberg ist bei den 
Kunden gleichermaßen 
beliebt und geschätzt für 
ihre ausgezeichneten Pro-

dukte aus eigener Herstel-
lung. Mit ihrem Angebot 
„Bioline“ spricht sie so-
wohl Verbraucher an, die 
gesund sind und es blei-
ben möchten als auch sol-
che, die gerne Fleisch und 
Wurst essen würden, aus 
gesundheitlichen Gründen 
aber lieber darauf verzich-
ten sollten. Denn „Bioline“ 
bietet Genuss ohne Reue.

Im Laufe der Jahre hat 
sich der Servicebereich 
der Metzgerei Kammer-
meier, welcher Catering, 
Kantinenbetreuung, Par-
tyservice, Festzeltservice, 
Brotzeitservice und Lie-
ferung beinhaltet, immer 
weiter entwickelt. 2005 
wurde der Geschäftsbe-
reich um Ernährungs- und 
Fitnessberatung erweitert 
und seit 2007 werden Bio-
Fleisch- und Wurstwaren 
unter dem Qualitätssiegel 
„Bioline“ hergestellt.

Was aber versteht man 
darunter? Die Metzgerei 
Kammermeier sagt, was in 
der Wurst steckt und ga-
rantiert einen hohen Qua-
litätsstandard, der sich im 

Geschmack bemerkbar 
macht, und aus drei tra-
genden Säulen besteht: 
Artgerechte Tierhaltung, 
ökologisches Wirtschaften 
und werterhaltende Ver-
arbeitung. Dafür steht die 
Metzgerei Kammermeier 
mit ihrem guten Namen.

Viele Verbraucher kaufen 
oft gedankenlos Fleisch 
und Wurst bei Discoun-
tern, ohne sich bewusst zu 
machen, was die „Ware“, 
die einmal ein Tier war, 
alles erleiden musste, bis 
es im Kühlregal zu einem 
vermeintlich günstigen 
Preis angeboten werden 
kann. Endlos lange Trans-
portzeiten, oft ohne Futter 
und Wasser, bei brütender 
Hitze oder klirrender Käl-
te. Oder Massentierhal-
tung in viel zu engen Kä-
figen. 

Das hochwertige Lebens-
mittel Fleisch wird so zum 
Produkt, das nicht nur 
den Tieren oft unsägliches 
Leid beschert, sondern 
auch auf Kosten der Um-
welt geht und vor allem 
der Gesundheit der Ver-
braucher großen Schaden 
zufügen kann. Die indus-
trielle Tierhaltung hat zur 
Folge, dass das Fleisch 
wässrig ist, einen hohen 
Säuregrad aufweist und 
sich oft hohe Rückstände 
von Medikamenten, Mast-
hilfen (Stress-)Hormomen 
und Pestiziden darin be-
finden.

Bei vielen Fleischerzeug-
nissen, wie Wurst, Schin-
ken oder Fertiggerichten 
sieht es nicht viel anders 
aus. Unnatürliche Farben, 
lange Haltbarkeit und ein 
manipulierter Geschmack 
können der Gesundheit 
des Verbrauchers scha-
den.

Es ist höchste Zeit umzu-
denken. Die Gründe, sich 
für „Bioline“ zu entschei-
den, liegen auf der Hand: 
Etwas für die eigene Ge-
sundheit und die Umwelt 
tun. Das bedeutet in der 
Summe mehr Lebensqua-
lität. Wer weniger Fleisch 
verzehrt, was wiederum 
gut für die Gesundheit ist, 
und wenn dieses Fleisch, 
wie bei „Bioline“, nur aus 
artgerechter und ökolo-
gischer Herstellung mit 
entsprechend hoher Qua-
lität und aus der Region 
stammt, der muss dafür 
nicht mehr Geld ausgeben 
als für die Billigprodukte 
der Discounter. Darü-
ber sollten Sie vor Ihrem 
nächsten Einkauf wirklich 
nachdenken.

Abgerundet wird das An-
gebot von „Bioline“ vom 
Glückspilz-Gesundheitfo-
rum. Die Gesundheitsbe-
rater Maria und Thomas 
Stärfl sowie Firmeninha-
ber und Metzgermeister 
Hubert Kammermeier 
bieten Beratung in allen 
Lebensbereichen. Ob fa-
miliäre, berufliche oder 

gesundheitliche Probleme, 
Schulprobleme, Lernblo-
ckaden und vieles mehr. 
Das Team erarbeitet ge-
meinsam mit den Ratsu-
chenden Lösungen, wie 
die Erstellung von indivi-
duellen, alternativen Er-
nähr ungsprogrammen, 
um die Gesundheit zu op-
timieren, Gewicht zu ver-
lieren und neue Energie 

zu tanken. Es bietet ein 
breit gefächertes Sorti-
ment an natürlichen und 
hochwertigen Nahrungs-
Ergänzungen, ökologisch 
angebaute Tees und vieles 
mehr.

„Bioline und Glückspilz-
Gesundheitsforum“ – der 
Umwelt, den Tieren und 
der Gesundheit zuliebe.

Artgerechte Haltung ist das A und O für Fleischverzehr ohne 
schlechtes Gewissen. Das bedeutet zudem beste Qualität 
und  gesunde Ernährung. Fotos: Archiv

Gesund sein
und bleiben

Gewicht verlieren 
– Energie tanken


